
 

 

Mieto    Tulinen          Erittäin tulinen  
 

   Alkupalat  / Appetizers 
 

1. Popia  thood   ÜîÿÜöĉãñØîÕ       5,90 

Thaimaalaiset kevätkääryleet , Vihanneksia   

Thai spring rolls    
2. Goong choop paeng thood   Âù­ÈËùÜĀÜ­ÈØîÕ    7,00 

Friteerattua katkarapua 

Deep-fried shrimps 
3. Khai thood   ăÃ¬ÿÉöãèìâúëòÛ      6,50 

 Thaimaalainen munakas 

 Thai omelette 
4. Kai thood kra-tiem prik thai   ăÂ¬ØîÕÂäñÿØöãâßäõÂăØ     7,00 

Friteerattua kanaa valkosipulia ja pippuria 

Fried chicken garlic with pepper 
5. Tow-fu thood  ÿÖ­óìú­ØîÕ      6,50 

Friteerattua  tofua 

Deep-fried tofu 

Salaatit / Salads 
 

6. Som tam     ë­âÖČó       7,00/12,00 

Tulinen papaya salaatti 

Spicy papaya salad 

7. Seafood salad   ãČóØñÿæ      7,00/16,00 

Tulinen salaatti katkaravun, simpukan ja mustekalan kera 

Spicy salad with shrimp, mussels and squid 

8. Yum vun-sen  ãČóèù­Úÿë­Ú        12,00 

Vermiselli salaatti (katkaravuilla, porsaanlihalla tai kanalla) sitruuna mehua 

ja tuoretta chiliä 

Glass noodles tossed with (shrimps, pork or chicken) lime juice and 

fresh chili 

9. Yam nya    ãČóÿÚøĈî        7,90  

Tulinen naudanlihasalaatti, sipulin, kurkun ja tomaatin kera 

Spicy beef salad with onions, cucumber and tomato 



 

 

 

    Keitot / Soups 

10. Tom yam goong    Ö­âãČóÂù­È              7,00 

Katkarapukeitto sitruunaruohon, thai yrttien ja sienten kera 

Shrimp soup with lemongrass, Thai herbs and mushrooms 

11. Tom yam thalee    Ö­âãČóØñÿæ        7,00/16,00 

Tulinen äyriäiskeitto sitruunaruohoa, sieniä ja thai yrttejä 

Seafood soup with mushroom, lemongrass and Thai herbs 

    12. Tomyam khai    Ö­âãČóăÂ¬                                                             7,00/14,00 

Kanakeitto sitruunaruohon, thai yrttien ja sienten kera 

Chicken soup with lemongrass, Thai herbs and mushrooms 

    13. Tom yam nua    Ö­âãČóÿÚøĈî                                                       7,90 /15,00 

             Tulinen naudanlihakeitto, sieniä, sitruunaruohoa ja thai-yrttejä 

            Seafood soup with mushroom, lemon grass and Thai herbs 

     14. Tom kha (chicken, shrimp, seafood)     Ö­âÃ¬ó                     7,00/13,00/16,00 

Keitto  kookosmaidossa  sitruunaruohon, thai  yrttien  ja 

sienten  kera 

            Soup in coconut milk with lemongrass, Thai herbs 
and  mushrooms 

    15. Tom  kha  het     Ö­âÃ¬óÿìĆÕ                                                           6,50/12,00 

Sienikeitto kookosmaidossa  sitruunaruohon ja thai yrttien kera 

Mushroom soup in coconut milk with lemongrass and Thai herbs 

    16. Gaeng  jyyt  wunsen      ĀÂÈÉøÕèù­Úÿë­Ú                                                  7,00 

Kirkas helminuudelikeitto jauhetun kananlihan ja vihannesten kera 

Clear glass noodle soup with minced chicken and vegetables  

 
Pääruuat 

          Maindishes 
              Kanaruuat / Chicken  dishes 
  
   17. Satay  ëñÿÖ®ñ            14,00 

Grillattua kanaa bambutikussa maapähkinäkastikkeella  (4 palaa) 

            Grilled chicken with peanut sauce (4 pieces) 



 

 

    

  18. Gaeng  phet  kai       ĀÂÈÿÝĆÕăÂ¬      14,00 

Punainen  kanacurry kookosmaidossa ja bambusuikaleiden   

Red curry chicken with coconut milk bamboo 

  19. Phanang  kai       ĀßÚÈăÂ¬    14,00 

Phanang  kanacurry  kookosmaidon  kera 

Phanang  curry  chicken  with  coconut  milk 

  20. Gaeng  khiau  waau  kai       ĀÂÈÿÃöãèìèóÚăÂ¬   14,00 

Vihreä  kanacurry  kookosmaidossa ja munakoisoa 

Green  curry  with  chicken  in  coconut  milk and eggplant 
  21. Gaeng massaman kai  ĀÂÈâòëâòćÚăÂ¬    14,00 

Massaman kananliha curry kookosmaidon ja tamarindin kera 

Mussaman curry chicken in coconut milk with tamarind 
  22. Gaeng kari kai    ĀÂÈÂñìäöćăÂ¬                                      14,00 

Keltainen kananliha curry kookosmaidossa vihannesten kera 

Yellow curry chicken in coconut milk with vegetables 

  23. Gaeng kai sab-pa-rod  ĀÂÈăÂ¬ëòÛÜñäÕ           14,00 

Kananlihaa ja ananasta kookosmaito punakarrikastikkeessa 

Red curry chicken and pineapple with coconut milk 

  24. Kai  phad  metmamuang     ăÂ¬ÝòÕÿâĆÕâñâ¬èÈ   14,50 

Paistettua  kanaa  cashew  pähkinöiden  kera  

Wok-fried chicken with cashew nuts 
   25. Phad piau waan kai     ÝòÕÿÜäöĈãèìèóÚăÂ¬ 14.00 

Hapanimelä kana 

Sweet and sour chicken 

   26. Kai phad khing     ăÂ¬ÝòÕÃõÈ   14,00 

Paistettua kanaa inkiväärin  kera 

Wok-fried chicken with ginger 
   27. Kai phad phak      ăÂ¬ÝòÕÝòÂ 14,00 

Paistettua   kanaa vihannesten kera 

Wok-fried chicken with vegetables 

   28. Kai phad khaphau    ăÂ¬ÝòÕÂñÿßäó    14,00 

Paistettua kanaa basilikan ja chilin kera 

Wok-fried chicken with basil and chilli 

 



 

 

 

 29. Laab  kai    æóÛăÂ¬    /   14.00 

Tulinen salaatti riisin, kuivatun chilin, tuoreiden thai yrttien ja 

jauhetun  kananlihan kanssa  
     Spicy salad with rice, dried chili, fresh Thai herbs and minced chicken  

 30. Kai phad kra-tiem prik thai   ăÂ¬ÝòÕÂäñÿØöãâßäõÂăØ  14,00 

            Paistettua kanaa, valkosipulia ja pippuria 
            Stir-fried chicken, garlic and pepper      
 
 

Sianliharuuat / Pork dishes 
 

31.  Satay  ëñÿÖ®ñ                       14,00 

Grillattua porsasta  bambutikussa maapähkinäkastikkeella (4 palaa) 

            Grilled pork with peanut sauce (4 pieces) 

   32. Yam muu yang       ãČóìâúã¬óÈ    14,00 

Thai-tyylillä grillattua  sianlihaa ja sipulia  Thaimaalaisittain 

Thai style grilled pork with onions 

33. Laab  muu   æóÛìâú      /              14,50 

Tulinen salaatti riisin, kuivatun chilin, tuoreiden Thai yrttien ja 

jauhetun sianlihan kera 

Spicy salad with rice, dried chili, fresh Thai herbs and minced 
pork 

   34. Gaeng phet muu      ĀÂÈÿÝĆÕìâú     14,00 

Punainen sianliha curry kookosmaidossa, munakoisoa ja bambua 

Red curry pork in coconut milk 

   35. Phanaeng  muu   ĀßÚÈìâú    14,00 

Phanaeng sianliha curry kookosmaidon kera 

Phanaeng curry pork with  coconut milk 
   36. Gaeng massaman muu   ĀÂÈâòëâòćÚìâú    14,00 

Massaman sianliha curry kookosmaidon ja tamarindin kera 

Mussaman curry pork in coconut milk with tamarind 
    37. Gaeng kari muu    ĀÂÈÂñìäöćìâú                                14,00 

Keltainen sianliha curry kookosmaidossa vihannesten kera 

Yellow curry pork in coconut milk with vegetables 



 

 

 

   38. Gaeng  khiau  waau  muu      ĀÂÈÿÃöãèìèóÚìâú   14,00 

Vihreä  sianlihacurry  kookosmaidossa ja munakoiso 

Green  curry  with  pork  in  coconut  milk and eggplant 

   39.  Gaeng muu sab-pa-rod  ĀÂÈìâúëòÛÜñäÕ          14,00 

Sianlihaa ja ananasta kookosmaito punakarrikastikkeessa 

Red curry pork and pineapple with coconut milk 
   40. Phad piau waan muu   ÝòÕÿÜäöĈãèìèóÚìâú 14,00 

Hapanimelä sianliha 

Sweet and sour pork 
   41.  Muu phad phak   ìâúÝòÕÝòÂ 14,00 

Paistettua   sianliha  vihannesten kera 

Wok-fried pork with vegetables 

   42. Phad khaphau  muu   ÝòÕÂñÿßäóìâú    14,00 

Paistettua  sianliha  basilikan ja chilin kera 

Wok-fried  pork  with basil and chili  

   43.  Muu phad khing     ìâúÝòÕÃõÈ   14,00 

Paistettua sianlihaa inkiväärin  kera 

Wok-fried pork with ginger 

   44.  Muu phad kra-tiem prik thai   ìâúÝòÕÂäñÿØöãâßäõÂăØ  14,00 

            Paistettua sianlihaa, valkosipulia  ja pippuri 

            Stir-fried pork with garlic and pepper      

   45.  Muu phad  metmamuang     ìâúÝòÕÿâĆÕâñâ¬èÈ   14,50 

Paistettua  sianlihaa cashew  pähkinöiden  kera  

Wok-fried pork with cashew nuts 
 

       Naudanliharuuat /   Beef  dishes 

  46.  Yam nua    ãČóÿÚøĈî               15,00 

Tulinen salaatti lihan, sipulin, kurkun ja tomaatin kera 

Spicy beef salad with onions, cucumber and tomato 

   47.  Nua yang nam tok    ÿÚøĈîã¬óÈÚČĈóÖÂ    15,50 

Thaimaalaisittain grillattua  naudanlihaa, sipulia, kuivattua chiliä ja Thai 

yrttejä  

Thai style grilled beef with onions, dried chili, fresh Thai herbs  



 

 

 

  48.  Laab nua   æóÛÿÚøĈî   /  15.00 

    Naudanlihasalaatti  Thaimaalaiseen tapaan 
    Minced beef salad Thai style 

  49.  Gaeng phet nua   ĀÂÈÿÝĆÕÿÚøĈî    15,00 

Punainen sianliha curry kookosmaidossa, munakoisoa ja bambua 
Red curry beef  in coconut milk 

  50. Phanaeng  nua   ĀßÚÈÿÚøĈî    15,00 

Phanaeng  naudanlihacurry kookosmaidon kera 
Phanaeng curry beef  with  coconut milk 

  51. Gaeng  khiau  waau  nua    ĀÂÈÿÃöãèìèóÚÿÚøĈî    15,00 

Vihreä  naudanlihacurry  kookosmaidossa 
Green  curry  with  beef  in  coconut  milk 

  52. Gaeng massaman nua   ĀÂÈâòëâòćÚÿÚøĈî 15,00 

Massaman naudanlihacurry kookosmaitoa ja tamarindia 
Mussaman curry beef  in coconut milk with tamarind 

  53. Phad khaphau  nua   ÝòÕÂñÿßäóÿÚøĈî    15,00 

Paistettua  naudanlihaa  basilikaa ja chiliä 
Wok-fried  beef  with basil and chili  

 54. Phad nua nam man hoi    ÝòÕÿÚøĈîÚČĈóâòÚìîã 15.00 

    Paistettua naudanlihaa  osterikastikkeessa 
Stir-fried beef  in oyster sauce 

61. Nua  phad  metmamuang  ÿÚøĈîÝòÕÿâĆÕâñâ¬èÈ   15,50 

Paistettua  naudanlihaa ja cashew pähkinöitä  
Wok-fried beef with cashew nuts  

62. Nua phad chaa  ÿÚøĈîÝòÕÊ¬ó    16,00 

Tulinen paistettu n au danliha thaimaalaiseen tapaan  
Hot and spicy beef stir-fried Thai style    
 

Ankka ruuat / Duck dishes 
 

63. Gaeng phet ped jaang   ĀÂÈÿÝĆÕÿÜĆÕã¬óÈ                17.00 

           Punainen ankkacurry kookosmaidossa 
           Red curry with duck in coconut milk 
64. Ped nam daeng ÿÜĆÕÚČĈóĀÕÈ          18.00

 Viipaloitua ankkaa, inkivääriä, punaviinikastike 
Sliced duck with red wine sauce and ginger  



 

 

 

65. Ped phad chaa    ÿÜĆÕÝòÕÊ¬ó        17.00 

Viipaloitua ankkaa Thaimaalaiseen tapaan 
Sliced duck Thai style 

66. Gaeng khiau waan ped ĀÂÈÿÃöãèìèóÚÿÜĆÕ     17.00 

Vihreä ankkacurry kookosmaidossa 
Green curry with duck in coconut milk 

 67. Yam ped  yang  ãČóÿÜĆÕã¬óÈ      17.00                                      

Tulinen salaatti ankanlihaa, sipulia ja kurkkua 
Spicy duck salad with onions, cucumber 

68. Ped phad khaphau    ÿÜĆÕÝòÕÂñÿßäó     17.00 

Paistettua ankkaa basilikan ja chilin kera 
Wok-fried duck with basil and chili  
69. Ped phad phak    ÿÜĆÕÝòÕÝòÂ       17.00 

Paistettua ankkaa vihannesten kera 
Wok-fried duck with vegetables 
70. Ped phad metmamuang   ÿÜĆÕÝòÕÿâĆÕâñâ¬èÈ     18.00 

Paistettua ankkaa ja cashew pähkinöitä 
Wok-fried duck with cashew nuts 
71. Ped ob-nam-tabtim   ÿÜĆÕîÛÚČĈóØòÛØõâ     18,00 

Paistettua ankkaa oliiviöljyä, pomeranssimehua ja tuoreitapippureita 
Wok-fried duck with olive oil, pomegranate juice and pepper 
                                                   

Katkarapua / Shrimp 
 

72. Tom yam goong  Ö­âãČóÂù­È ÚČĈóÃ­Ú/ ÚČĈóĂë     16.00 

Jättikatkarapukeitto sitruunaruohon, Thai yrttien ja sienten kera 

Spicy prawn soup with lemongrass, Thai herbs and mushrooms 

73. Gaeng phet goong    ĀÂÈÿÝĆÕÂù­È       16.00 

Punainen jättikatkarapucurry kookosmaidossa 

Red curry prawn coconut milk 

74. Gaeng khiau waan goong     ĀÂÈÿÃöãèìèóÚÂù­È     16.00 

Vihreä jättikatkarapucurry kookosmaidossa 

Green curry prawn coconut milk 

75. Phanang goong ĀßÚÈÂù­È         16.00 

Phanang jättikatkarapucurry kookosmaidon kera 

Phanang curry prawn with coconut milk 
76. Phriau waan goong     ÿÜäöĈãèìèóÚÂù­È     16.00 



 

 

Jättikatkarapuja hapan-imelä kastikkeessa 

Sweet and sour prawn 
77.Goong op wunsen     Âù­ÈîÛèù­Úÿë­Ú      16.00 

Höyryllä kypsennettyä jättikatkarapua ja helminuudeleita 

Thai yrttien kera 

Steamed prawns and glass noodles with Thai herbs 
78. Goong thod kratiam phrik thai    Âù­ÈØîÕÂäñÿØöãâßäõÂăØã   16.00 

Friteerattua jättikatkarapua valkosipulin ja pippurin kera 

Stir-fried prawn with garlic and pepper 

79. Phad kaphau goong    ÝòÕÂñÿßäóÂù­È     16.00 

Paistettua jättikatkarapua basilikan ja chilin kera 

Wok-fried prawn with basil and chili 
80. Goong phad phak     Âù­ÈÝòÕÝòÂ      16.00 

Paistettua jättikatkarapua vihannesten kera 

Wok- fried prawn with vegetables 

81. Phaa goong     ßæ¬óÂù­È       16.00 

Tulista jättikatkarapua kalakastikkeessa ja vihanneksia 

Spicy prawn in fish sauce and vegetables 

82. Goong phad metmamoang    Âù­ÈÝòÕÿâĆÕâñâ¬èÈ       16.50 

Paistettua jättikatkarapua ja cashew pähkinöitä 

Wok-fried prawn with cashew nuts 

83. Goong phad chaa  Âù­ÈÝòÕÊ¬ó                                                          17,00 

Tulista  paistettua jätti katkarapua thaimaalaiseen tapaan  
Hot and spicy prawn stir-fried Thai style      
84. Goong phad phong-ka-ri  Âù­ÈÝòÕÝÈÂñìäöć                                                  16,00 

Paistettua  jättikatkarapua keltacurrykastikkeessa 

Fried prawn with yellow curry sauce 

 

Kalaruuat / Fish 
 

85. Thod man plaa    ØîÕâòÚÜæó             16.00 

Maustetut kalapihvit Thaimaalaisittain 
Spicy fish cakes Thai style 

86. Plaa rhaad phrik     ÜæóäóÕßäõÂ              16.00/25.00 

Paistettua kalaa, päällä punainencurrykastike  
Fried fish with red curry topping 



 

 

 

87. Phanaeng plaa     ĀßÚÈÜæó                               16.00/ 25.00 

Phanaeng currykala kookosmaidon kera 
Phanaeng curryfish coconut milk 

88. Kaeng sabnok     ĀÂÈëòÛÚÂ        15.00 

Kalapullia, munakoisoa, basilikanlehtiä, kokoosmaitoa ja chilitahna 
Fish balls, eggplant, basil leaves coconut milk and red curry  

89. Hoo-mhok plaa    ì¬îìâÂÜæó      16.00 
Currykalaa vuoassa kookosmaitoa, chilitahnaa ja vihanneksia 
Fish curry in a cup with coconut milk, chili and vegetables   

90. Plaa sa-mhun pai      ÜæóëâùÚăßä      25.00 

Uppopaistettu kokonainen kala, Thaimaalaisia vihanneksia 
Deep fried fish, topping with Thai vegetables 

91. Gaeng som plaa   ĀÂÈë­âÜæó        25.00 

Uppopaistettu kokonainen kala keitossa, Thaimaalaisia vihanneksia 
Deep fried fish soup ,Thai vegetables 
92. Plaa nyng ma-now  ÜæóÚ÷ćÈâñÚóè (20 min)    25,00 

Höyrytetty kala inkivääriä ja sitruunaa 
Steamed fish with ginger and lemon  

93. Plaa phad chaa  (päivää kala) ÜæóÝòÕÊ¬ó     18,00 

Tulista  paistettua kala a thaimaalaiseen tapaan  

Hot and spicy fish stir-fried Thai style      

Merenherkkuja / Seafood 

94. Sukiyaki talee    ëùÂöĈãóÂöĈØñÿæ        18,00 

Äyriäisiä, vihanneksia, sieniä ja lasivermiselliä, Sukiyakiliemessä 
Seafood  with vegetables, mushrooms and glass noodles in sukiyaki sauce 
95. Hoi-maleang-phuu-op-samunpai   ìîãĀâæÈáú¬îÛëâùÚăßä   20,00 

Höyryssä kypsytettyjä sinisimpukoita yrttejä ja kala-chilikastiketta   

Steamed mussels with herbs and chili seafood sauce   
96. Puu-op samunpai   ÜúîÛëâùÚăßä  20,00 

Höyryssä kypsytettyjä rapuja yrttejä ja kala-chilikastiketta   

Steamed crab with herbs and chili seafood sauce  
97. Puu phad phong-ka-ri   ÜúÝòÕÝÈÂñìäöć                20,00  

Paistettua  rapua ja kananmunia keltacurrykastikkeessa 
Fried crab with egg in yellow curry sauce 

98. Hoi talab phad chaa  ìîãÖæòÛÝòÕÊ¬ó                    18,00 

Mausteista p aistettu a  va lkoista  simpukka a yrteillä  
 Spicy  stir-fried white clam with herbs  



 

 

 

Thaimaalaisia Erikoisuuksia 
Thai specialities 

 

99. Sukiyaki    ëùÂöĈãóÂöĈ                        14,00 

Kana /porsas ja vihanneksia,sieniä, lasivermiselliä, Sukiyakiliemessä 
Chicken /pork/beef and vegetable mushrooms, glass noodles in sukiyaki sauce 
100.  Kueitiou nam     Â¯èãÿÖöĊãèÚČĈó           12.00 

Riisinuudeleita sianlihaa/naudanlihan/kanan  vihannesten kera 
Thin rice noodle soup with pork/beef/chicken and vegetables 

101.  Phat Thai       ÝòÕăØã             12.50 

Paistettuja nuudeleita, tofua ja katkarapuja/kana/liha/sianlihalla 
Fried noodles Thai style with tofu and shrimps/chicken/beef/pork 
102.  Raad Naa      äóÕìÚ­ó            12.50 

Paistettuja nuudeleita, katkarapuja/kana/liha/sianlihalla ja vihanneksia 
Fried noodles with shrimps/chicken/beef/pork and vegetables Thai style 
103. Phat si-iu      ÝòÕÌöîõĈè           12.50 

Paistettuja nuudeleita, sianlihaa/katkarapu/kana ja mustan soijan kera 
Fried noodles with pork/shrimps/chicken and black soya sauce 

104. Phat Kiimau      ÝòÕÃöĈÿâó                     12.50 

Paistettuja nuudeleita, sianlihaa/katkarapu/kana/naudanliha,  
chiliä ja basilikaa 
Fried noodles with pork/shrimps/chicken/beef and chili and basil 
105. Phad Bami       ÝòÕÛñìâöć                                                             12.50 

Paistettuja keltaisia nuudeleita ja katkarapuja/kana/sianliha 
Fried egg noodles with shrimps/chicken/pork 
106. Khao Phat     Ã­óèÝòÕ          12.50 

Paistettua riisiä ja possua, kanaa, nautaa tai katkarapuja 
Fried rice with pork, chicken, beef or shrimp 
 

    Kasvisruuat 

Vegetarian  dishes 
 
107. Tow-fu  phad phak ruam     ÿÖ­óìú­ÝòÕÝòÂäèâ         12.00 

Paistettua tofua ja vihanneksia 
Wok-fried tofu and mixed  vegetables 

108. Phad ka-pau tow-fu  ÝòÕÂñÿßäóÿÖ­óìú­                     12.00 

Paistettua tofua basilikan ja chilin kera 
Wok-fried tofu with basil and chili  
 



 

 

109.  Tom yam tow-fu   Ö­âãČóÿÖ­óìú­           12.00 

Tofu keitto sitruunaruohon, sienten ja Thai yrttien kera 
Tofu soup with lemongrass, mushrooms and Thai herbs  

110. Keangphet tow-fu     ĀÂÈÿÝĆÕÿÖ­óìú­         12.50 

Tofua, vihanneksia ja punaistacurrya kookosmaidossa 
Tofu, red curry sauce and vegetables in coconut milk 

111. Tow-fu phad khing  ÿÖ­óìú­ÝòÕÃõÈ                     12.00 

Paistettua tofua  inkiväärin  kera 

Wok-fried tofu with ginger 

112. Tow-fu phad med-ma-moung  ÿÖ­óìú­ÝòÕÿâĆÕâñâ¬èÈ                                 13.00        

Paistettua  tofua ja cashewpähkinöitä 

Wok-fried tofu with cashew nuts 

113. Tow-fu phad chaa     ÿÖ­óìú­ÝòÕÊ¬ó                                                        12.50 

Tulinen paistettu tofu thaimaalaiseen tapaan  
Hot and spicy tofu stir-fried in Thai style      

114. Laab tow-fu    æóÛÿÖ­óìú­                                                    12.00 

Tulinen salaatti riisin, kuivatun chilin, tuoreiden thai yrttien ja tofun kera 

Spicy salad with rice, dried chili, fresh Thai herbs and tofu 

115. Khiaowan tow-fu     ĀÂÈÿÃöãèìèóÚÿÖ­óìú­                                          12.50 

Tofua, vihanneksia, maapähkinöitä ja vihreäcurry kookosmaidossa  

Tofu, peanuts, vegetables in green curry coconut milk 

116.  Keang kari tow-fu     ĀÂÈÂñìäöćÿÖ­óìú­                 12.50 

Tofua ja keltaista curry kookosmaidossa 
Tofu and yellow curry in coconut milk 
117.  Mussaman tow-fu     ĀÂÈâòëâòćÚÿÖ­óìú­                  12.50 

Tofua massaman curry ja maapähkinöitä kookosmaidossa 
Tofu and massaman curry and peanuts in coconut milk 
 
118.  Priao waan tow-fu     ÿÜäöĈãèìèóÚÿÖ­óìú­     12.00 

Tofu hapanimeläkastikkeessa tomaattia ja kurkkua  
Tofu in sweet and sour sauce with vegetables 

119.  Pha neang tow-fu     ĀÂÈĀßÚÈÿÖ­óìú­     12.50 

Tofu ja phaneang curry kookosmaidossa 

Tofu and phaneang curry with coconut milk 
 
 
 



 

 

 
Jä LKIRUOAT / DESSERTS/ ÃÚâìèóÚ 

 
120. Vanil ja jäätel öä  / Ice cream / ăîéÅäöâèÚõæó   3.00  

 
121. Friteerattua banaani a  ja jäätelöä     5.00  
        Deep fried banana and ice cream / ăîéÅäöâÂæ­èãØîÕ 

 
122.  Friteerattua ananas ta  ja jäätelöä     5.00  
       Deep fried pineapple  and ice cream / ăîéÅäöâëòÛÜñäÕØîÕ 

 
123. Thai jälki ruoka bua loi (kookosmaidossa)   6.00  
       Thai dessert taro pearls in coconut cream  /ÛòèæîãÿÝøîÂ 

 
124. Kluy Boud Chii (banaani kookosmaidossa)   6.00  
       Banana cook with coconut milk / Âæ­èãÛèËËö  

125. Inkivääri s eesami pallo ja siirappia    6.00  
       Sesame ball with ginger in syrub /ÛòèæîãÚČĈóÃõÈÈóÕČó 

126.  Jasmin tee  / Jasmine tea / Ëóâñæõ     2.20 

 
127. Vihreää teetä  / Green tea / ËóÿÃöãè    2.20 

 
128.  Inkivääri teetä  / Ginger tea / ËóÃõÈ    2.20 

 
129.  Kahvi / Coffee / ÂóĀà      1.80 

 
130. Riisi / Rice/ Ã­óèëèã       2.00  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

MENU   ôAõ 
 
 
 

PÄIVÄLLINEN KAHDEL lE 
SET MENU FOR TWO PERSONS 

┌┤─┤≡⅝╒⇔⌡╣┤─≡├∕   2   ∏ ┤− 

 
1 

THAIMAALAISET KEVÄTKÄÄRYLEET  
Spring rolls Thai style 

ÜîÿÜöĉãñ 

 
2 

KANAA, MUSSAMAN CURRYA MAAPÄHKINÖTTÄ  

KOOKOSMAIDOSSA  
Chicken and mussaman curry with peanuts in coconut milk 

ĀÂÈâòëâòćÚăÂ¬ 

 
3 

PAISTETTUA NAUDANLIHAA, CHILIÄ JA BASILIKAA  
Stir-fried beef with chili and basil 

ÝòÕÂñÿßäóÿÚøĈî 

 
 

4 

FRIEERATTUA BANAANIA JA JÄÄTELÖÄ  
Deep fried banana with ice cream  

ăîéÅäöâÂæ­èãØîÕ 

 
 

 
 

48, - û 
 
 

 



 

 

 
MENU  ôBõ 

  
 
 
 

PÄIVÄLLINEN KOLMELLE  
SET MENU FOR THREE PERSONS  

┌┤─┤≡⅝╒⇔⌡╣┤─≡├∕    3  ∏ ┤− 

 
1 

THAIMAALAISET  KEVÄTKÄÄRYLEET  
Spring rolls Thai style 

∙┌╖∙ ≠┘ 

 
2 

PAISTETTUA PORSAANLIHAA, CHILIÄ JA BASILIKAA  
Stir-fried pork with chili and basil 

√├⇔™┘╖∟≡┤─≈╓ 

 
 
3 

VIHREÄ KANACURRY KOOKOSMAIDOSSA  
Green curry with chicken in coconut milk 

╗™⅔╖Ω┼≠⌂─⌂┤−╚™ 

 
 

4 
NAUDANLIHAA JA PUNAISTA CURRY KOOKOSMAIDOSSA  

Red curry beef in coconut milk 

╗∟−⅔╖−║╟┌ 

 
 
5 

FRI TEERATTUA BANAANIA JA JÄÄTELÖÄ  
Deep fried banana with ice cream  

╚┌⌐⅍≡┼≈™≤ ⌂≠∏┌⇔ 

 
 

72.-  û 
 
 



 

 

 
MENU   õCõ 

 
 

PÄIVÄLLINEN NELJÄLLE  
SET MENU FOR FOUR PERSONS  

┌┤─┤≡⅝╒⇔⌡╣┤─≡├∕    4  ∏ ┤− 

 
1 

 KEVÄTKÄÄRYLEET  tai Tom yam goong (10) 
Spring rolls or Tom yam goong (10) 

∙┌╖∙ ≠┘ ─≡║┌ ∂ ≈≠╣┤™╒ ⅔ 

 

2 
PAISTETTUJA KATKARAPUJA JA VIHANNEKSIA  

Stir-fried shrimps with vegetables 

™╒ ⅔√├⇔√├™≡⌂≈ 
 

3 
KANAA JA VIHANNEKSIA HAPANIMELÄKASTIKKEESSA  

Sweet and sour chicken with vegetables 

╚™ √├⇔╖∙≡┼╟≠⌂─⌂┤− 

 
4              

Keltainen sianliha curry kookosmaidossa vihannesten kera 

 Yellow curry pork in coconut milk with vegetables 

    ╗™⅔™≡┘─≡┼╞─≈╓ 

5 
PAISTETTUA NAUDANLIHAA, CHILIÄ JA BASILIKAA  

Stir-fried beef with chili  and basil 

√├⇔™┘╖∟≡┤╖−║╟┌ 

 
 

6 
FRI TEERATTUA BANAANIA JA JÄÄTELÖÄ  

Deep fried banana with ice cream  

╚┌⌐⅍≡┼≈™≤ ⌂≠∏┌⇔ 

 

98.- û 
 
 



 

 

JUOMAT  / DRINKS  /  ÿÅäøćîÈÕøćâ 

 
130. Kookosjuoma  / Coconut juice / ÚČĈóâñßä­óè    3,00  

131.  Thaimaalainen punainen fanta /vihreä fanta   3,00  
       Thai red/green fanta /ĀàÚÖ­óÚČĈóÿÃöãèÚČĈóĀÕÈ 
132.  Virvoitusjuoma coke /sprite/fanta/vichy   2,40  
        Coke/Sprite/fanta / mineral water ÚČĈóîòÕæâ 
        Mehu  omena/ appelsiini/ ananas/ mango    2,40  
        Juice apple/ orange/ pineapple/ mango 

133.   Thaimaalainen kylmä  tee / Thai ice tea   3,50 
 
 

    Oluet / Beer  
  
I -Olut  2,8% alc.        3,50 
III -Olut  0,33l  4,7% alc.       4,00  
III -Olut  0,5l  4,7% alc.       5,00  
Lonkero / Long drink  5,0% alc.      5,00  
Omena tai Päärynä siideri /  perry or apple cider   5,00  
Thai Singha beer    0,33l  5,0% alc.     6,00  
Thai Chang beer  0,33l   5,0% alc.     6,50  
 
 
    Cocktailit / Cocktail  
 
Gin Tonic          7,50  
Bacadi, soda water, orange juice      7,00  
Irish Coffee         7,00  
Black Russian (vodka,kahlua)      7,00  
White Russian (vodka,kahlua,maito)     7,00  
Mai Thai          9,00  
Gin Blue Lagoon         8,00  
Magarrita          7,50 
Blue Colada         7,50 
 
  
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 



 

 



 

 

 
 
 


